
LENGUA DE
MERENGUE

INGREDIENTES
Azúcar, huevo, harina y mantequilla

FORMATOS
Producto vendido por unidad:

1 und: 80-90 grs

CONSERVACIÓN Y CONSUMO
Conservar en frío y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor

Hojaldre artesanal de mantequilla relleno de
merengue de alta densidad. Una pieza icónica que
resalta por la frescura de su horneado y la finura
de su relleno. Repostería clásica ejecutada con
precisión técnica y materias primas seleccionadas.

Poeta Prudencio, 4
Logroño, La Rioja

pasteleriaiturbe.com

@pasteleriaiturbe
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