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MILHOJAS

Estructura de hojaldre artesanal de maxima
crocancia y crema ligera a la vainilla. Una pieza
que prioriza la frescura del horneado y la
untuosidad del relleno para ofrecer un bocado
equilibrado y sofisticado. Calidad premium en cada
capa.

INGREDIENTES

Hojaldre, harina, lacteos, azucar, mantequilla,
huevo,claras, maicena y vainilla.

FORMATOS

Producto vendido por unidad.

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en frio y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor
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