
MACARONS

INGREDIENTES
Azúcar, almendra, claras de huevo, chocolate
negro, chocolate con leche, chocolate blanco,
gianduja de almendra, avellana, café en polvo,
frambuesa, lichi, esencia de limón, esencia de
naranja y aroma de rosas

FORMATOS
Pack de 6 unidades 
Pack de 12 unidades 

Sabores: naranja, limón, café, rosa y ltchee y
frambuesa

CONSERVACIÓN Y CONSUMO
Conservar en frío y dejar atemperar unos minutos
antes de disfrutar para apreciar todo su sabor

Nuestros macarons son una experiencia delicada
para los sentidos. Elaborados de forma artesanal
con ingredientes seleccionados y técnicas de alta
pastelería francesa, cada pieza es un equilibrio
perfecto entre textura crujiente, corazón cremoso
y aroma sutil.

Poeta Prudencio, 4
Logroño, La Rioja
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