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PALMERAS

Nuestras palmeras artesanas se elaboran
diariamente en el obrador a partir de un delicado
hojaldre de mantequilla, horneado hasta alcanzar
el punto perfecto de textura y sabor. Disponibles
en version natural, cubierta de chocolate o con
mantequilla y coco rallado, son uno de los clasicos
mas apreciados de lturbe.

INGREDIENTES

Harina, mantequilla, azucar, leche, agua,
chocolate negro, coco rallado, nata, glucosa y sal

FORMATOS

Producto vendido por unidad

CONSERVACION Y CONSUMO

Conservar en lugar fresco y seco, protegido de la
luz y la humedad, para disfrutar de toda su textura
y sabor.
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